Kulinarischer Fruhling

vom 26. Februar bis 28. Marz 2010

- GenieBen auf ,gut deutsch® mit Spezialitdten aus heimischen Produkten -

Vorspeisen

Kleine Biberbacher Forelle im Buchenholz gerduchert auf Radieserl in
Auenkrautervinaigrette mit gesalzener Butter und lauwarmen Holzofenbrot

Ochsenschwanzsulzerl an marinierten Salatspitzen mit Tomatendressing

Suppen
Frankische Meerrettichsuppe mit GemUse- und KalbstafelspitzwUrfeln

Altbayerische Brotsuppe mit dunklem Bier und Schnittlauch

Vegetarisch

Vollkorn - Sellerie - Schnitzel auf Brennesselsauce mit kleinem Gemuse
und Oma’s Brettspatzle

AuUs heimischen Weihern und Flussen ...
AltmUhlwaller im GemUse-Krautersud mit Senf und Streichholzkartoffeln

Vom Altmuhltaler Hecht gebratenes Ruckenfilet und Nockerl auf
KrebsschaumsoBe mit Schalottenspinat dazu Presskartoffeln

Aus Wald, Stall und vom Felde ...

Cordon bleu und Ricken vom Spanferkel in Breznpanade an Majoran-Malzbierjus
mit Knédelroulade und Speckkrautsalat

Stubenkulcken nach meiner Art:
Feines Fricassée vom Brustfilet und gebackene Keule mit Zuckerschoten-Erbsengemise
und glasierten Fingermdhrchen dazu StUssrahmbutter-Kartoffelprree

Hirschfilet auf Oberpfélzer Schwoazbeersauce mit Waldpilzragout, Wirsing
und Grostl vom Semmelknddel

AuUs der Backstube

Bienenwabe mit Joghurt-Dickmilchsorbet und Schmoizbachanem
Karamellisierter Apfelpfannkuchen mit Rahm-Vanilleeis

Eingeweckter Rumtopfkuchen an Hagebuttensauce mit Alpenschokolade
und Rotweineis
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